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Pour vos repas ou vos apéritifs, le restaurant japonais Kobe vous propose différents menus à 
l’emporter. ( Sushi avec gingembre mariné, wasabi, sauce soja ) 

Il faudra compter au moins 60 minutes d'attente. Merci pour votre aimable compréhension. 

Ume   11 pièces 

CHF 26.00 
5 nigiris & 6 makis,  

Satsuki 12 pièces 

CHF 33.00 
6 nigiris & 6 makis  

Kaede  11 pièces 

CHF 29.00  
5 nigiris & 6 makis, 
saumon & thon  

Take  
CHF 33.00 
8 futomakis 

Kuri  14 pièces 

CHF 33.00 
5 nigiris & 6 makis,  
3 uramakis  

Tsuta  
CHF 32.00 
poisson grillé & 
brochettes de 
poulet, beignet de 
crevette  Nara  

32 pièces 
 
CHF 85.00 
 
4 nigiris 
6 uramakis 
12 makis 
& 10 
sashimis  
 

Fuji  
30 pièces 

 

CHF 87.00 
 

12 nigiris 
6 uramakis 
12 makis 
 
 

 

 

 

 

 

 

Matsu    CHF 135.00    48 pièces 

( 6 nigiris & 12 uramakis & 12 makis  
& 18 sashimis ) 

 

 

 

 

 

 

Momiji    CHF 135.00   48 pièces 

( 24 nigiris & 24 makis ) 
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Sashimi zensai    CHF 32.00 
   Hors d’oeuvre de sashimis 10 pièces 

Sashimi moriawase CHF 55.00 
Bouquet du jour de nos sashimis 20 pièces 

 

1. Edamame  CHF 7.00 
( fèves de soja vert )   
2. Wakame salade ( salade trois sortes d’algues )  CHF 7.50 

3. Tako salade ( salade de poulpe mariné avec gingembre )  CHF 7.50 

4. Shitake Nimono ( champignons japonais mijotés )  CHF 5.00 

5. Soupe miso CHF 6.00 

6. Bol de riz CHF 5.50 

7. Gari ( portion de gingembre mariné )  CHF 3.00 

  8. Takuan 5 pièces ( radis blanc mariné )  CHF 3.00 

9. Yakitori ( 2 brochettes de poulet sucré-salé )  CHF 8.00 

10. Boule de glace maison CHF 4.00 

11. Mochi glace ( glace entourée de pâte de riz )  CHF 4.00  
 

Restaurant KOBE             Heures d’ ouverture 
Cuisine japonaise      Mardi - Jeudi  11h45 -14h15  18h30 - 22h 00 

Rue du Littoral 13,   Vendredi - Samedi  11h45 -14h15  18h30 - 22h 30 

2025 Chez-le-Bart          

032.544.22.44    
* Nos menus étant préparés à la minute, nous vous  
prions de passer vos commandes par téléphone  
min. 60 min à l’avance, merci d’avance !  
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Saumon Ecosse « label rouge »  

sauce soja et wasabi selon nos recettes maison  
 

 

Froid ( servi sur du riz sushi )  
1. Sake, avocado donburi     Chf 28.- 
Saumon, avocat, edamame 

 

2. Maguro,sake, avocado donburi      Chf 30.- 
Thon,saumon,avocat, edamame 

 

3. Maguro, avocado donburi        Chf 32.- 
Thon, avocat, edamame 

 

4. Kaisen chirashi donburi     Chf 35.- 
Thon,saumon,crevettes,loup de mer,coquillage hokkigai, 
anguille,omelette tamagoyaki, calamar, edamame 
 
 

 

Chaud ( servi sur du riz ) 
5. Tempura donburi       

   3 pièces beignets de gambas & légumes    Chf 33.- 
 

6. Gyu sukiyaki donburi      
boeuf, légumes, champignons, vermicelles de Konjac 

 moyenne potion ( boeuf 100g )     Chf 35.-  
 

7. Unajyu       Chf 42.- 
Anguille grillée laquée 
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  ( inclus : riz, edamame omelette japonaise & 2 mini entrées ) 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                             
 

            No 1      No 3 
         
 

1. Bento Box poulet grillé ( Tori teriyaki )       Chf 31.- 
Cuisse de poulet caramélisée  

2. Bento Box porc ( Buta no Kakuni )          Chf 32.- 
           Confit de porc braisé cuisson lente  

3. Bento Box bœuf 200g ( Gyu teriyaki )          Chf 49.- 
Grillade de boeuf teriyaki & wasabi haché  

4. Bento Box saumon ( sake )          Chf 29.-  
         Saumon mariné grillé 150g   

5. Bento Box loup de mer ( suzuki )        Chf 33.- 
           Loup de mer grillé   

6. Bento Box Gindara                 Chf 42.- 
cabillaud black cod grillé et confit   
 

Restaurant KOBE              Heures d’ ouverture 

Cuisine japonaise   Mardi - Jeudi  11h45 -14h15  18h30 - 22h 00 

Rue du Littoral 13,  Vendredi - Samedi  11h45 -14h15  18h30 - 22h 30 

2025 Chez-le-Bart          

032.544.22.44 
 


